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Prevencio malbaratament
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S'Obrador

Amb voluntat transformadora, I'Associacio que des de fa més de
15 anys defensa la produccio agraria i ecologica de Mallorca,
APAEMA, va posar en marxa el 2019 una cuina industrial com un
espai col-lectiu per produir conserves i elaborats vegetals. La
iniciativa aconsegueix dos objectius. Aprofitar els excedents en la
produccio evitant el malbaratament alimentari i, no menys
important, dignificar la feina de pagesos i pageses amb nous
canals de produccié i venda dels seus productes a preus justos.
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@sobrador.apaema

@sobrador.apaema

Adreca:
Quarter Vell 17, Porreres - Mallorca

Telefon:
+34 971168 326

Web:
www.apaema.net



1. De quinsvalors partiu?

Arran una enquesta als socis i socies, sorgi la idea de
presentar un projecte pilot per fer elaborats, conserves i
altres transformats en agricultura ecoldgica. Fins
aleshores a Mallorca només hi havia confitures o
deshidratats i veiem que el mercat local demanava altres
productes elaborats que venien de fora i que I'alternativa
local no existia.

Varem posar en marxa el projecte amb ajuda del FOGAIBA
a un local cedit per la Coop. de Fruit Sec, a Binissalem.
Posteriorment, amb suport de la Fundacié Carasso
contractarem 2 persones.

Avui dia s'Obrador s’ha convertit en una part important
dins APAEMA. Atenem uns 25 productors amb més de 65
referéencies.

2. Quines accions heu incorporat
per sequir aquests valors?

Els productors ens duen génere quan tenen un pic de
produccio, especialment a I'estiu. Aquest excedent o, el
producte que pugui estar tocat i no tengui sortida al
mercat el convertim en conserva. Tenim dues linies de
treball: Una déna servei d'elaboracio als productors perque
ells el puguin comercialitzar directament amb tots els
requisits d'etiquetatge i normativa i I'altra, elaboram
producte propi amb la marca s'Obrador. Feim llegum cuita,
salses, cremes... Fer-ho conjuntament estalvia costos i
facilita la comercialitzacié que, en aquest segon cas, duim
directament a través d’APAEMA.

Prevenim el malbaratament d'entre 10-15 tn de productes a
I'any que es converteixen en 30.000 unitats de conserva.

quedin sense us.

Fundacié prevencié
residus i consum
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Nofre Fullana
Coordinador tecnic d'APAEMA

3. Que suposa aplicaraquestes
accions, quin és el retorn?

Malgrat que s'Obrador és encara un projecte deficitari,
entenem aquest servei d'elaboracié gairebé com un servei
piblic. S'hauria de reconéixer com un servei necessari
perqué els productors puguin aprofitar aquells productes
que no arriben al mercat o queden sense collir. En aquest
sentit, apelam les administracions perqué s’impliquin.

Obradors col-lectius n'hi ha molts. Tenim els exemples de
Franca com a referent, pero arreu de l'estat el referent
som noltros.

4. Com imagines el futur?

El futur d'aquest projecte passa o bé per incrementar
I'escala de produccio amb maquinaria més especialitzada
que ens permeti reduir hores de feina i abaratir preus, o bé
per aconseguir que les administracions s'impliquin.

Aixi i tot, des d’APAEMA estem pensant a construir un centre
per concentrar tots els nostres projectes i fer venda
directa. S'Obrador seria una part. També aqui podriem anar
més enlla i posar en marxa un sistema SDDR per recuperar
els envasos, un incentiu més per comprar els nostres
productes. Ja tenim el terreny, el projecte i una part
important del finangament. Hem d‘acabar per donar el sus .
Esperam poder arribar a un escenari on els productes locals
siguin accessibles per tothom, perd necessitam el
compromis del consumidor.

Rezeroés una fundacié sense anim de lucre que anhela una societat que valora els recursos que proveeixen
els sistemes naturals i integra tots els materials en processos ciclics, sense matéries toxiques, ni productes que

Aquesta campanya pretén visibilitzarles iniciativesi empreses balears que duen a la practica accions inspirado-
res i referents en la prevencié de residus i el consum responsable, sigui des de I'ecodisseny, la produccio local
i ecologica, la reparacid, la reutilitzacio, el reciclatge, la gestié preventiva dels residus o qualsevol altra activitat
que permeti avangar cap a un model economic circularbasat en el residu zero.



